
Sonderkarte 
 

Antipasto 
Zuppa con Tartufo          16,00 
Getrüffelte Kartoffelsuppe mit frischem Trüffel 
 

Carpaccio Rosso          16,00 
Rote Beete Carpaccio mit Ziegenkäse, Walnüssen und Wildkräuter-Salat 
 

Burrata            14,00 
Mozzarella mit cremigem Kern, Cherrytomaten und Basilikumpesto  
 

Salmone al Sesamo           16,00 
marinierter norwegischer Lachs in Sojasauce mit Sesamkruste 
 

Pera e Caprino            15,00 
Birnen-Carpaccio mit karamellisiertem Ziegenkäse 
 

Calamaretti alla Griglia         16,00 
Baby-Calamari vom Grill auf Salat  
 

 

Pasta 
Orecchiette con salsiccia         15,00/ 11,00 
Öhrchennudeln in leichter Tomatensauce mit mild pikanter Wurst aus Italien 
 

Fiocchi Burro e Salvia          14,00/ 10,00 
gefüllte Nudeln mit Ricottakäse und Birne in Butter und  
Salbei geschwenkt  
 

Tagliolini Tartufo           22,00/ 16,00 
Tagliolini aus dem Parmesanlaib geschwenkt an Trüffelsauce und mit  
frischem Alba-Trüffel garniert  
  

Pasta e Gamberoni           17,00/ 13,00 
gefüllte Nudeln mit Gambas an Hummersauce, mit Kaviar garniert  



Sonderkarte 
 

Pesce 
Rombo al Zafferano          33,00 
Steinbutt an Safran Sauce 
 

Tonno al Pommery          32,00 
Thunfisch vom Grill an Pommery-Sauce 
 

Salmone in Salsa Rosa         28,00 
Lachs vom Grill an Crevetten-Hummer-Sauce      
 

Branzino          7,00 / 100 g 
ganzer Wolfsbarsch aus Wildfang in Salzkruste      
 

Branzino alla Griglia         6,00 / 100 g 
halber Wolfsbarsch aus Wildfang, entgrätet, vom Grill     
 

Carne 
Coniglio alla Cacciatora         26,00 
Hase mit leicht pikanter Tomantensauce, Oliven und Kapern 
 

Vitello al Barolo          26,00 
Kalbsbäckchen an Barolosauce 
 

Filetto al Tartufo           34,00 
Rinderfilet an Trüffelsauce und frischen Trüffelhobeln 
 

Cotoletta di Vitello           34,00 
Kalbskotelett vom Grill 
 

Fegato di Vitello          23,00 
Kalbsleber an Butter und Salbei oder an „venezianischer“ Sauce 
mit Zwiebeln 

 
 


